Ein Loblied auf die Spatzle mit Kraut

Muk Rohrl (links) hat die Gaststatte Rohrl im Marz ibernommen. Der Biergarten

ist im Sommer beliebte Raststation fiir Wanderer und Radfahrer.
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Es ist 18 Uhr und noch immer herr-
schen 25 Grad. Also ideales Biergar-
tenwetter. Wir fahren nach Eilsbrunn
zum Gasthaus Rohrl. Uralte Kasta-
nienbdume tupfen schattige Flecken
auf die Holzban-
ke. Viele Radfah-
rer legen auf ihren
Touren durch das
Labertal hier ei-
nen Stopp ein.

Auch unter der Woche ist der lau-
schige Garten gut besucht. Die Karte
ist klein. Zwei Suppen, sechs Haupt-
giange und zwei Desserts werden an-
geboten, dazu biergartentypische
Brotzeiten. Das Bier liefert die Ver-
wandtschaft, die Rohrl-Brauerei, die
frither in Eilsbrunn, heute in Strau-
bing beheimatet ist. Wir testen die
Brotzeitkarte und zwei Hauptgerich-
te. Die Kaisespatzle mit Kraut
(5,50 Euro) sind hervorragend. Defi-
nitiv nicht aus der Abteilung Halbfer-
tiggerichte. Die schwibische Speziali-
tdit kommt mit resch angebratenen
Zwiebeln. Der Kise ist wiirzig und
nicht zu {ippig unter die Spatzle ge-
mengt. Auch auf das Kraut muss man
ein Loblied singen. Es hat eine milde
Sdure. Wir iiberlegen uns am Tisch,
dass es bestimmt an diesem Tag lange
in einem groRen Topf mit einem
Stiick Speck und verschiedenen Ge-
wiirzen gekochelt hat.

Das Schmetterlingssteak mit Kése-
sauce, Schupfnudeln und Salat (8,90
Euro) trifft unseren Geschmack nicht.
Wir rétseln iiber die SoRe. Ist da
Wein drinnen, oder Essig? Auch die
Schupfnudeln finden wir nicht opti-
mal dazu. Dagegen ist der Beilagensa-
lat mit hausgemachtem Kraut-, Karot-
ten- und Gurkensalat ausgezeichnet.

Der Brotzeitteller (7,50 Euro) wird
mit Presssack, Schinken, Rotwurst
und Kése angeliefert. Dazu gibt es ei-
ne Scheibe Brot. An den Wurstwaren,
die aus der Metzgerei Dollmann stam-
men, gibt es nichts
zu Kkritisieren. Al-
lerdings ist eine
Scheibe Brot viel
zu wenig fiir einen
so lippig bestiick-
ten Teller. Die auf einer Platte (!) an-
gelieferte Bratensulz mit Bratkartof-
feln (5,90 Euro) verdient ein weiteres

Lob. Fiinf Scheiben Fleisch im Gelee
machen selbst den hungrigsten Rad-
fahrer auf wunderbare Weise satt.
Der erst 23 Jahre alte Wirt Muk
RoOhrl hat die Gaststdatte im Marz
iibernommen. Der gelernte Koch
sieht sich selbst noch in einer Experi-
mentierphase. ,Noch bin ich nicht
mit allem zufrieden®, sagt er der MZ.
Wir hétten auch noch einen kleinen
Wunsch: Im Biergarten einige Spielge-
rite fiir die Kinder. Dann lieRe sich
die Brotzeit noch besser genie-
Isolde Stocker-Gietl

Gaststatte Rohrl

Eilsbrunn
Telefon: 09404/2112
Offnungszeiten
Montag bis Freitag ab 17 Uhr,
Samstag, Sonn- und Feiertage
ab 11 Uhr
Preise
Brotzeiten: 2,50 € bis 7,50 €
Hauptgerichte: 4,50 € bis 13,80 €
Nachspeisen: 0,50 € bis 4,50 €
Getréanke: Rohrl Helles vom Fass 0,5
Liter 2,30 Euro, Weltenburger Dunkel
2,80 Euro, Wasser 0,3 Liter 1,90 Euro
Besonderheiten
Im Sommer: gepflegter Garten.
Saal fur groBe Feiern vorhanden

»Ein Gasthaus” — das ist, liebe Leser, eine Momentaufnahme. Die Beschreibung
eines Essens, die — zumeist — genieBerische Erinnerung an Geschmack und At-
mosphdre. Eine subjektive Sache also, ein Tipp, der Ihnen empfiehlt: Gehen Sie

selber hin, bilden Sie sich Ihr Urteil.

Guten Appetit!




